
Reglamento de inspecci6n de productos pesqueros

Dr. Gaston Casaux

Veterlnaria Incursions a traves de esla lrabajo en al
area de la tecnologia de los alimentos. en la eual nuestra
proW!sl6n Juega un Importanle papal. En esla oporlunldad.
el aulor analiza los aspectos medulares del Regiamento de
Inspeccl6n de Productos Pesqueros. EI abogado Gasl6n
Casaux 9sla estrectlamente vinculado a nuestrs SMV. ya
que as Asesor Letrado de la mlsma. desempenando 91
mlsmo cargo en el MGAP.

Esla relaclonado. en al aspecto proleslonal. a nuestrs
Casa de Esludlos y a los temas agrarlos. ya que as Prole
SOt AdJunto de Leglslad6n Rural y Veterlnarla de la Facul
lad de Veterlnarla y Protesor de Oetecho Agrarlo de la
Facultad de Darache.

FUNDAMENTACION

EI antecedents Jurldlco mas irnportante en asle tema
se remonla al Reglamenlo de Control Sanitario del 11 de
diclembfe de 1958 que sent61as basas de la partlclpacl6n.
an el area Inspectlva. del mbdlco-veterinario.

la posterior sancl6n de la ley de pesca (13.833 del 291
12/69) Ysu decreto reglamentarlo 711 n1 dal 28/1 On1. per
miten ublcar con crltarlo las luentes esenclales del nuevo
Reglamento dlctado el 4 de novlembfe de 1987.

Evldantamente. al Reglamento de 1958 habla perdido
los elementos 16glcos de la prlmera etapa de apltcaci6n y
requerla de una oportuna actuallzacl6n. dado que la actua
c16n del mlKllco-velerinarlo en el control hlglenico-sanl1arlo
de los produetos de la pesca constttula y constttuye un area
de vital Importanda que no podIa quadar relegada y mime
tlzada en el pasado. Por ello. el nuevo contralor sera eJer
cldo por INAPE, cuya Ingeraneta ha sldo per1ectamente
dellneada por los decrelos 574n4 y decreto-Iey 14.484 del
18112/750 ley organlca dellnstltuto.

AMBITO DE APllCACION

EI mlsmo se encuenlra dlseflado en el art. 1~ del Regla
mento de 1987. En elacto. el objeto del presente regla
mentotlene una triple luente. a saber: 1) el pescado 2) pro
ductos pesqueros producklos por la ROV para la exporta
c16n 3) el area Industrial 4) productos pasqueros Importa
dos. Con eUo. quadan sometldos a la Inspecci6n Veterlna
ria Oflclal y a la reglamentacl6n tecnlca que dlcte INAPE
todos los produetos que egresen 0 bien Ingresan al pals.

DEFINICIONES GENERALES

A Imagen y semeJanza del Reglamento de Carnes de
, 983. el presente Reglamento de Pesca. presenta una
serle de conceptos que por prlmera vez se integran an un
cuerpo normatlvo de esta naturaleza. As!. encontramos
que as envase. establadmlento, producto pesquero. certl
llcado de Inspeccl6n. descompuesto. noclvo. procesamlen
to. certlficado de reglstro. conserva (art. 2Q

).
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REGlAMENTAC10NES

En fa Seccl6n 3 sa preven algunas dlsposlclones
sobre la exportacl6n, Importacl6n. distrlbucl6n tanto de
pescado. como de produetos pesqueros asl como de enva
ses. estabteciendo las slgulentes normes: -prescrlpcl6n de
grados de caUdad, control de lotes-procesamfento. almace·
namiento. etlquetado. ttansporte e inspeccl6n. reglstro de
establecimlentos- requisltos para equlpamlento y opera
d6n sanitaria da establecimlentos, embarcadones y vehfro
los -prohlbicl6n de comerciallzad6n 0 almacenamlento de
productos pesqueros que no hayan cumplldo con la regla
mentaci6n.

INSPECC10NES

A nivel de inspeeclones. conllere allNAPE los come
tidos de la Inspecci6n Veterlnarla. los que seran desarroUa
dos por medlcos-veterinarlos y por id6neos (art. 4Q

). las
atrlbuciones de los inspeetores se resumen en: tomar
mueslras libra de cargo. Ingresar a cualquler Instalad6n
(chequeando transportas y envases). las empresas a su
vez. deberan ladlitar dleho Ingreso (art. 5).

Cuando ef Inspector crea que se ha eometklo una lal
tao podra retener lodo producto pesquero 0 envase que tn
IrlnJa aste Reglamento (art. G). las partldas conllscadas no
podran ser comerclallzadas hasta que INAPE no dictamina
en dellnltiva. Con el prop6slto da preservar la idantldad de
cualquler produeto pesquero. ellnspector podra detener el
producto adjuntandole los slgulentes datos:

- retenldo
- numero de Identillcacl6n
- descrlpci6n del lote
- lecha y firma
- notfflcacl6n a la empresa responsable del producto

pesquero retenldo, del procedlmlanlo reallzado y sus carae
terfstlcas (art. 7).

Cualquier persona Interesada en la declsl6n de un Ins
pector, padre: apelar allNAPE qulen segun los casos orde
nara una relnspeccl6n (arts. 8 y 9).

INFRACCIONES

Asimlsmo. el art. 11 enumera las Inlracetones las que
seran de distlnta Indole: -lalsltlear y dastrulr declarad6n y
certllfcados.

- impedir 0 dlflcultar la tarea de los Inspectores
• propordonar a la lnspecci6n Veterlnarla olldallnlor·

mad6n Inaxacta
- permltlr ettrabajo de personas sin camet de salod
- utilizar con destino a aflmentacl6n humana productos

pesquaros no aptos
- incumpllmlento en cuanto at atlquetado. rotulados.

codllicacl6n. ate.
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OTRAS SECCIONES lMPORTANTES

En elias se anallzan dllerentas t6p1cos como ser:
• reglstro de habliltaci6n (Impedlmento da comerclall

zaci6n. normas sobre certl11cado habllftante para barcos
pesquaros y transporte autorlzado art. 14 a 16).

• rolulado (sa preve el conceplo de rotulacl6n. su apro
bacl6n par el INAPE. normas de leglbllidad. Ingredlenlas.
1d10f0a castellano. prohlbld6n. enmlendas 0 llpograffa enga
fIosa. EI r6tulo caduca con el final de la habilltad6n del esta
bleclmlento).

• codl11cacl6n (los envases de productos pesquaros
procesados an el pars deberan contener la palabra INAPE.
el ultimo dlglto del ano en curso y tres dlgltos para Indlcar
el dla del aflo en al cual el pescado fue procesado. Las con
servas tendran un regimen semeJante-arts. 25 y 26).

En cuanto a las dlsposlclones hlgil!nlco-sanltarlas
se praven los slgufenles pasos:

Posterlormente. de los arts. 27 al 48 se establecen las
dlsposldones hlgfllnlco-sanltarlas para las oparadones de
pasca y descarga resartando tundamentalmente. normas
en materia de bodegas. camaras de barcos pesqueros.
lavado-ordenacl6n y procesamlento de p8scado. almace
namlento en cajes. regimen del hlalo. Para todas las opa
raelones de descarga sedebera raquerlr la autorlzacl6n del
INAPE. Se toman precauclones tamblen respecto a la ves
tlmenta de los trabaJadores en la descarga (carne de salud.
observacl6n de practlcas sanltarlas. ropa IImpia. etc.)

RequlsltoS para la construccl6n y equlpamlento de
plantas de pescado:

De los arts. 49 a 76 se Instaura un sistema rlguroso de
control an las areas dastlnadas allavado. encajonado 0 hie
lado de materia prima en las plantas. Debersn estar dehl·
damente saparadas de los lugares de trabajo evltando la
contamlnaci6n.

Sa preven dlstlntos tlpos de control como sar venllla
clbn. plletas an buen astado. agua potable. Ilurnlnaclbn.
deslnfecclbn. banda/as. utenslllos. autoclaves.

Requlsltos para estableclmientos procesadores (art.
77 a 106): exlste la obllgatorledad del carne de salud para
todo trabajador del araa de maneJo y procesamlento de
pescado. Se dlsefia un sistema de ellmlnacl6n de aguas
sarvldas en dlchos estableclmlentos. Nlngun tlpo de animal
domestlco tendra acceso. Todo pascado almacenado para
procesamlanto debera estar Identlflcado.

Requlsltos para estableclmlenlos de pescado con·
gelado (arts. 107 a 116): en este capftulo. h3.slcamante. se
dlctan nornlaS referldas a la temperatura amblental. prohl
bicl6n a almacenar productos ajenos a las camaras. pre
cauclones en cuanlo a evltar perdldas de frio. etc..

Requlsltos para vehlculos de transporte (arts. 117
a 127): para al caso de que el pescado tenga comodesllno
el consumo humano. no se admltlra la ublcacl6n a otro tlpo
de productos. EI pescado fresco no podra ser transportado
mas que en calas de plastlco con el vlsado de INAPE. Se
dlslfnguen a su vez. tres tlpos de vehfculos. dlvldlendolos
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an categorlas A) superflcla lisa. paredes alsladas. tempe
ratura constante en la caJa del vehlculo. B) paredes alslan
tes y C) material no poroso, cuando posean caja ablerta
deberan Instalar lona Impermeable con dlvlsl6n an compar
timentos no superlores a los dos ms. de largo.

los vehlculos A) podran transportar pescado fresco y
congelado para consumo humano.los B). pescado fresco
para consumo humane y los C) para desperdlclos y todo
olro,destlno que no sea humano.

Requisltos pare estableclmlentos de conservas y
productos marinos (arts. 128a 160): en este caso. se dIe
tan normas de calldad respecto a la materia prlma a empie
ar. los reclplentes para pescado envasado deberan poseer
una serle de caracterfstlcas (protecci6n contra la contaml
nacl6n. reslstencia a la corrosl6n. tamano y tormas conve
nlentes con un regimen flexible de apertura y carrado).
Todo envase de pescado 0 marlsco en conserva debera
presentar un etlquetado claro. con c6dlgo Identlflcatorlo del
producto. con el visado de INAPE. EI etlquetado se trans
forma en respaldo y garantla del consumldor. La Informa
cl6n debe ser legible y no Induclr a error al comprador. Son
todas normas de publlcldad y segurldad allmentarlas.

SANCIONES

Ei nuevo Reglamento se remlte a las dlsposlclones de
la ley de Peses de 1969. la ley de creacl6n de INAPE de
1975. regulandose el monlo de la cuanUa delas multas por
10 preceptuado por el decreto 619/81 del 13112181. En este
punto cabe formular la predsl6n de que el decreto cltado en

el original es err6neo. pues se habla del 319/81 y a quien
hay que citar es el 619/81.

CONClUSIONES

En primer lugar. se trata de un cuerpo normatlvo
maderno. aJuslado a los (JItlmos adelantos de la tecnologla
pesquera. En segundo termlno. se adecuan una serle de
dlsposlclones respecto a la proteccl6n al consumldor que
constltuyen una novedad clerta y un respaldo invalorable a
las nuevas tendencias de la leglslacl6n allmentarta.

En tercer h3rmlno, se subraya y Jerarquiza la tarea del
medlco-veter/narlo y de su especlallzacl6n en el area de la
pesca. como uno de los grandes responsables del contra
lor hlgtenlco-sanltarlo de uno de los recursos vivos mas pre
clados.

En cuarto termlno, y slgulendo una constante de los
(Jilimos anos. se elabara un pequeno c6dlgo de deflnlclo
nes. de conceptos que ayudan a comprender mils cabal
mente. una serle de termlnos que pueden resultar en la
praC1lca amblguos.

Finalmente, una puntillosa descrlpci6n de tadas las
operaclones vlnculadas a la pesca. y que contemplan en
Ilneas generales todos los eslabones de la cadena produc
tlva.

Sin duda. se trata de un aelerto de nuestfa leglslacl6n
la puesta al dla de un Aeglamento de esta naturalez8. 81
cual trelnta anos despues adolecla de clertas carenclas y
atrasos vlslbles.
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